Oud Antwerpen
Feestzaal

IN ONZE FEESTZAAL BESCHIKKEN W1J OVER ALLES WAT U NODIG HEEFT
VOOR EEN GESLAAGDE RECEPTIE, BABYBORREL, DOOPFEEST, COMMUNIE,
LENTEFEEST OF GEZELLIG FAMILIEFEEST.




KOFFIETAFEL

€ 22,00 P.P. ALL-IN GEDURENDE 2 UUR

4 verzorgde broodjes per persoon in een uitgebreid assortiment:
kaas, hesp, kippenwit, gerookte ham, tonijnsla, americain, kip curry, krabsla
1 koffiekoek per persoon
Koffie, thee, fruitsap, plat en bruisend water

Alle andere dranken worden aan bartarief gerekend

Supplementen:
Dagsoep 3euro p.p.
Focacia met roomkaas, mierikswortel en gerookte zalm 3 euro p.p.
Ciabatta met kip, ei, Parmezaan en ceasardressing 3 euro p.p.
Baguette met Brie, walnoot en honing 3 euro p.p.




RECEPTIE STANDAARD &y RECEPTIE DELUXE

A rato van 5 hapjes p.p. voorzien wij een A rato van 8 hapjes p.p. voorzien wij een

ruim assortiment van hapjes in rondgaande ruim assortiment van hapjes in rondgaande
bediening en dranken a volonté. bediening en dranken a volonté.

Bieren van het vat, Cava, huiswijn, frisdrank, Bieren van het vat, Cava, huiswijn, frisdrank, ;
fruitsap fruitsap

Hapjes in samenspraak met de chef Hapjes in samenspraak met de chef /

RECEPTIES

DUURTLID: 2 UUR
PERSONEEL INBEGREPEN
ALLE PRIJZEN ZIJN BTW INCLUSIEF

VOOR KINDEREN TOT 12 JAAR HEBBEN WIJ EEN APARTE
FORMULE MET KINDERCHAMPAGNE EN 3 HAPJES
AAN €10,00/KIND.

ONZE RECEPTIES KUNNEN STEEDS VERLENGD WORDEN EN DIT
VOOR DE MEERPRIJS VAN €8,50 P.P. PER UUR.




BARBECUES

DE ZALIGE ZOMERAVONDEN ZETTEN WE IN MET EEN
SPETTERENDE BARBECUE VOOR U EN UW GASTEN
VANAF MINSTENS 30 VOLWASSENEN!

BENT U ER KLAAR VOOR?



E2y SPEELTUIN BBQ Z2y BBO ROYAL Z2y BBQ CHURRASCO

Hamburger BBQ worst BBQ worst
BBQ worst Gemarineerde kip Gemarineerde kip
Gemari_neerde.kip Scampis met limoen en look Scampis met limoen en look
Scampis met limoen en look Entrecote Entrecote

Spicy ribbs o
Rijkelijk assortiment van gemengde Zalmfilet met ricotta, citroen en tuinkruiden Spicy ribbs
salades met o.a.: tomatensalsa, Plcanha el e :
krieltjessalade, Louisiana coleslaw, Rijkelijk assortiment van gemengde B GOICHIGE, @ifos:
ananassalsa, quinoasalade. salades met 0.a.: tomatensalsa, en tuinkruiden
Met overheerlijke sausjes, diverse krieltjessalade, Louisiana coleslaw, Rijkelijk assortiment van gemengde
broodsoorten en kruidenboter. ananassalsa, quinoasalade, Ceasar salades met 0.a.: tomatensalsa,

salad, mangosalsa.
Met overheerlijke sausjes, diverse
broodsoorten en kruidenboter.

krieltjessalade, Louisiana coleslaw,
ananassalsa, quinoasalade, Ceasar
salad, watermeloensalade met feta,
pico de gallo, guacemole.

Met overheerlijke sausjes, diverse
broodsoorten en kruidenboter.

Kinderen tot 12 jaar betalen slechts 50%
van de geselecteerde BBQformule.

U kan ook een ijsje of ijstaart bestellen aan € 7,80 p.p.
om na uw overheerlijke BBQ lekker te genieten van
een frisse afsluiter. Prijzen exclusief dranken tijdens
de maaltijd.



g WINTER BBQ

Gelakte ribbetjes met jagerbessensaus

Witte en zwarte pensen met appeljenever en cashewnoten
Racletteburger met kip, zilveruitjes, gerookt spek en veldsla
Papilotte met zalm, creme d'isigny, roze pepers, citroen
Mosselen met Bloody Marysaus en Vodka

Krokante eendenborst met sinaasappellak en Szechuan peper
Wildstoofpot met chipotle, rozijnen en krieltjes

Rijkelijk assortiment van gemengde salades met o.a..

Tartiflette met aardappel, spek en Reblochon kaas

Salade van witloof, peer, walnoot en blauwe aderkaas

Geroosterde pastinaak met peterselieboter en citroen
Wintersalade met oesterzwammen, spruiten, cranberry en mesclun
Met overheerlijke sausjes, diverse broodsoorten en kruidenboter.



MENU'S

Prijzen exclusief zaalforfait

2 SPEELTUINMENU

Carpac‘cl_o van filet dAnvers
met Parmezaan en rucola
Of
Gravad lax van zalm met zure room,
roze pepers en dille

Gegrilde rundssteak met pepersaus,
Bearnaise, fris slaatje en frietjes
of
Oostends vispannetje met mosseltjes,
grijze garnalen en Duchesseaardappelen

Dame blanche



ZEEL  MOSSELMENU

Schee_rmessen met chili, look,
bladpeterselie en ponzu

.- Coquilles met curry, kokosmelk,
paksoy en mosselen

Cataplana van mosselen, chorizzo,
tomaat en lavas

Normandische tongrolletjes met mosselen,
citroen, tomaat en grijze garnalen

Dessert naar keuze



I - MENU MIEKE

Duo kaas- en garnaalkroket
met fris slaatje en rouille mayo
of
Scampistaarten met
romige tomatensaus en look

Zeebaarsfilet / Vierge saus / citroen / puree
of
Pluma iberico / chorizo / romanesco /
Savora mosterd / gratin

Panna cotta / kokosmelk / passievrucht

Tataki van gekarameliseerde zalm /
ponzu / wakame
of
Rundstartaar / Noordzeekrab /
Chavroux / pittige ananas

Ossenhaas / seizoensgroenten /
Bordelaise / kroketjes
of
Kabeljauwhaas / geplette aardappelen met
karnemelk / grijze garnalen /
fine champagne saus

Moelleux van chocolade / vanilleijs

azidd) MENU PAULINE

‘A la minute” gerookte zalm met mimosa /
mosterd / appelkappers
of
Vitello tonato / gerookte paprika /
appelkappers / gerookt eitje

Mechelse koekoek / spinazie / ganzenlever /
groene asperges / rozemarijpatatjes / porto
of
Zeeduivel / curry / mosselen / kokos /
Noilly Pratt / risotto

Pavlova / rode vruchten / vanilleijs



BUFFETTEN

Prijzen exclusief zaalforfait

24l  KOUD BUFFET

Vitello Tonato (carpaccio van kalfsgebraad met tonijn,
kappers en ansjovis)
Carpaccio met rucola, parmigiano en pijnboompiten

Gravadlax van zalm met tuinkruiden en mosterd
Tomaat met buffel mozzarella, basilicum en olijfolie
Tabouleh met paprika, rozijnen, munt en koriander

Ceasar salad met kippenreepjes, broodcroutons
en gepocheerde eieren

Pastasalade met huisgemaakte pesto,
kerstomaat en parmigiano

Frikadellen met krieken
Griekse salade met feta, tomaat en zwarte olijven

Dessert naar keuze



VOORGERECHTEN
Scampistaarten met look, room, tomaat
COMBINATIE BUFFET of

Tataki van zalm met ponzusaus
of

HIERBI) GENIET U EERST VAN EEN VOORGEREGHT Rundstartaar met Parmigiano, rucola, groene asperges en aceto Balsamico

AAN TAFEL, WAARNA U VOOR HET HOOFDGERECHT
KAN AANSLUITEN AAN HET BUFFET, ALS AFSLUITER
VOORZIEN WE EEN DESSERT NAAR KEUZE UIT ONS HOOFDGERECHTEN

ASSORTIMENT
Stoofvlees met pied boeuf en witloof en frieten

Tongrolletjes met witte wijnsaus, tomaat,
grijze garnalen en Duchesse aardappelen

Parelhoen met dragonroomsaus en tuingroenten
Pasta mista (degustatie van pasta’s)
Varkensrug “ Duroc” met Savora mosterd Romanesco en gratin

Dessert naar keuze



&L KOUD EN WARM BUFFET

KOUD BUFFET :
Vitello Tonato (carpaccio van kalfsgebraad met tonijn, kappers en ansjovis)

Rundstartaar met rucola, parmigiano en pijnboompitten
Gravadlax van zalm met tuinkruiden en mosterd
Tomaat met buffel mozzarella, basilicum en olijfolie

Tataki van zalm met ponzusaus

WARM BUFFET .~
Tongrolletjes met witte wijnsaus, tomaat,
grijze garnalen en Duchesse aardappelen

Parelhoen met dragonroomsaus, tuingroenten en kroketten
Pasta mista (degustatie van pasta’s)
Varkensribbekes met honing, jalapeno en pinda

_ Rundssucgde met bearnaise, fris slaatje en frietjes

DESSERT NAAR KEUZE
Tiramissu

Huisgemaakte chocolademousse
BéVe(qis van frambozen met coulis en-munt
# Parina cotta met passievrucht -

Dame Blanche * * & .
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" _DEALA CARTE PRUS, AF TE REKENEN PER CONSUMPTIE OF PER FLES.

STOPGELD VOOR EIGEN FLESSEN: € 12,00/FLES.

W1J HEBBEN ECHTER 00K EEN ALL-IN DRANKENFORMULE
W) BIEDEN 00K 2 DRANKENFORMULES AAN GEDURENDE DE MAALTLID
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DRANKENFORMULE DE WIJNSCHUUR
€25,00

Cava
2 glazen per persoon

Huiswijn wit en rood
1/2 fles per persoon

Water bruisend en niet bruisend
1/2 fles per persoon

Koffie of thee

Bieren van 't vat en frisdranken
a la carte verrekend



DRANKENFORMULE PAULA €39,50

Champagne
2 glazen per persoon

Wijn wit en rood
1/2 fles per persoon

Water bruisend en niet bruisend
1/2 fles per persoon

Koffie of thee

Bieren van 't vat en frisdranken
a la carte verrekend



ALGEMENE VOORWAARDEN

CAPACITEIT

Boardroom 20 pers
U-vorm 35 pers
Theaterstijl 50 pers
Schoolstijl 40 pers
Diner 60 pers
Walking dinner & buffet 90 pers
Receptie binnen 100 pers - buiten +100 personen



VERSCHILLENDE MOGELIJKHEDEN

1. Receptie, walking dinner en B2B events

Mogelijkheden tot 100p
De zaal zal voorzien worden van hoge tafels met alle benodigdheden
voor een receptie met of zonder hapjes.

2. Huwelijken en private dinners

Discreet en prive dineren tot 60p

Buiten onze standaardformules die wij serveren, kan u ook een
aangepast menu laten samenstellen met aangepaste wijnen conform uw
budget.

3. Koffietafel

Mogelijkheden tot 100p

In dit samenzijn ontstaat er vaak een gemoedelijke sfeer,

waar familie en bekenden herinneringen kunnen ophalen en bijpraten.
Eveneens een moment om naasten sterkte te wensen.

4, Babyborrels, lentefeesten en communies

Perfecte ruimte waar de kinderen en familie in een ongedwongen privé
sfeer kunnenn genieten zonder andere gasten te storen.

Een uiterst ruim terras met speeltuin voor de kinderen. Hier kunnen alle
bovengenoemde events plaatsvinden.

5. Commerciéle events

Strategische team meetings
Lezingen en voordrachten
Netwerk evenementen
Productvoorstellingen
Kamerconcerten

Recepties en diners
Incentives
Persconferenties
Brainstormsessies
Proeverijen

Commerciéle korting: vanaf 3 events per maand - 4de event: -5%;
5de event; -10% en alles vanaf een 6de event: -20%



CONTACT

W1J STAAN ALLE DAGEN TER BESCHIKKING OM UW VRAGEN TE BEANTWOORDEN.
OUD ANTWERPEN IS OPEN VAN MAANDAG TOT EN MET ZONDAG, VAN 11.00 U TOT 22.00 U. ALLE DAGEN
BEHALVE DONDERDAG HEEFT U DE MOGELIJKHEID OM ONZE ZAAL TE KOMEN BEKIJKEN.
GELIEVE VOORAF EEN AFSPRAAK TE MAKEN.

WiJ HOPEN U ALVAST SNEL TE MOGEN VERWELKOMEN.
JOHAN LOOS - OUD ANTWERPEN
ELISALEI 55, 2930 BRASSCHAAT

+32 (0)496 6127 81
FEESTZAAL@OUDANTWERPEN.BE



